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Oferujemy Panstwu:
B Profesjonalng konsultacje podczas wyboru urzgdzenia

B Kompleksowy projekt linii pakujgcej ,pod klucz”, wykonany
w programie Solid Work w formacie 3D z petng wizualizacjg

m Szybki i profesjonalny serwis gwarancyjny oraz
pogwarancyjny, swiadczony przez polski personel
regularnie szkolony w Yamato Academy w Niemczech

m Szybki dostep do oryginalnych czesci zamiennych,
z naszego magazynu w Polsce lub w Niemczech

Nasz personel to wyszkoleni specjalisci z wieloletnim
doswiadczeniem w pracy w przemysle spozywczym.
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Szybkie i precyzyjne!

Nawazarki wielogtowicowe
japonskiej firmy Yamato Scale

Zapraszamy na nasze stoisko
podczas Targéw Taropak w Poznaniu
w dniach 26-29/09/2016.
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Mieszane nie wstrzasniete

Dotychczasowe sposoby tworzenia mieszanek wielosktadnikowych - czy to dotyczy mrozonek, stodyczy
czy tez innych produktéow - bazowato na tworzeniu tak zwanych premikséow, czyli mieszaniu produktéw
przed nawazarka i podawaniu ich jako tak zwanego monoproduktu do nawazarki, traktujacej podany
surowiec jako jednorodny. Rozwigzanie to posiada wiele mankamentéw, takich jak: niszczenie produktu
podczas premiksowania (mrozona malina), rozwarstwianie sie produktu na etapie transportu do wagi,

a co najwazniejsze - mata doktadnosé mieszanki.

irma Yamato proponuje mieszanie produktu na nawazarce

wieloglowicowej! Zastosowanie najnowszego rozwigzania
firmy: nawazarki OMEGA z 32 sekcjami, pozwala na tworzenie
mieszanek do o$miu skladnikéw. Zaawansowany uklad stero-
wania pozwala na dowolna konfiguracje nawazarki w taki spo-
sob, aby w kilka minut przezbroi¢ wage w urzadzenie mogace
robi¢ mieszanki 2-, 3-, 4-, 5-, 6-, 7- lub 8-sktadnikowe, jak row-
niez stosowa¢ wage jako dozownik mono produktu.

Zalety tego rozwiazania s bezsprzeczne:

e Produkt: eliminuje si¢ potrzebe gwaltownego traktowania
produktu podczas tworzenia mieszanek w bebnach miksuja-
cych, co powoduje jego znaczne uszkodzenia. Produkt poda-
wany jest na nawazarke osobnymi transporterami w sposob
catkowicie kontrolowany przez nawazarke. Nie ulega uszko-
dzeniom i jest delikatnie przemieszczany do sekeji wazacych.

e Jednorodnos$é: na wadze nie ma mozliwo$ci rozwarstwienia
sie mieszanki, tak jak to ma miejsce na rynnach wibracyjnych
transportujacych mieszanke (dla przyktadu na dtuzszych od-
cinkach moze nastgpi¢ oddzielenie mrozonego kalafiora od
np. mrozonych kostek marchwi). Dzigki mieszaniu na wa-
dze nie ma mozliwos$ci, aby w opakowaniu jednostkowym
zachwiana byla zalozona proporcja.

e Dokladno$¢é: Yamato OMEGA daje do dyspozycji mozli-
wos¢ wprowadzenia przeszto 300 receptur réznych miesza-
nek, operator maszyny moze w bardzo szybki sposéb wybra¢
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odpowiedni program, ktéry bedzie realizowal dozowanie za-
tozonej mieszanki. Tworzenie programu pod wskazang re-
cepture jest banalnie proste, poniewaz waga traktuje kazdy
element mieszanki jako osobny produkt. Operator podaje
jedynie informacje, ktéry z wprowadzonych sktadnikéow jest
priorytetowy, a ktory stanowi uzupelnienie mieszanki. Wa-
ga Yamato Omega, korzystajac z wprowadzonych informa-
cji, w taki sposob dobiera kombinacje aby przy zachowaniu
wprowadzonych proporcji w jak najwigkszym stopniu zaosz-
czedzi¢ produkt najdrozszy.



o Flexibility: nawazarki Yamato typoszeregu Sigma lub Omega
pozwalaja na samodzielne okreslenie podzialu urzadzenia. Na
przyktad posiadajac nawazarke Sigma 416 MV (jest to nawa-
zarka 16-gtowicowa) i chcac dozowaé mieszanke 3-skltadniko-
w3, mozna podzieli¢ urzadzenie w dowolny sposob. Zaktada-
my, ze mieszamy 50-gramowe porcjie Crunchy z dodatkiem
suszonych banandéw oraz suszonych rodzynek. Proporcje mie-
szanki to 40 gramoéw crunchy, 5 graméw bananéwi 5 graméw
rodzynek. Wiadomo, Ze objeto$¢ crunchy jest duzo wigksza
niz objeto$¢ bananéw i rodzynek, ale z uwagi na koszty su-
rowca zalezy nam na jak najdokladniejszym zadozowaniu
bananéw i rodzynek. Dzieki nawazarkom Yamato mozemy
podzieli¢ nawazarke w proporcjach: 6 sekcji przeznaczmy na
banany, 6 sekcji przeznaczamy na rodzynki, a pozostate 4 na
crunchy. Inna sytuacja: powyzsza mieszanka sprawdza sie
doskonale ale dzial marketingu wymaga od dziatu produkji,
zeby w ramach promocji do kazdej porcji dorzucaé promo-
cyjna wrzutke. Nic prostszego: nawazarka Yamato pozwala
na skopiowanie powyzszej receptury do nowego programu
i zadedykowanie jednej sekeji na dozowanie promocyjnych
wrzutek. Czyli: 6 sekcji — banany, 6 sekcji — rodzynki, 3 sek-
cje — crunchy, 1 sekcja — promocja. Pozostaje tylko zmiana
ustawienia przekladek w leju zasypowym i gotowe. Szybko
przestawialny uklad podziatu na gérze wagi to regulowane
zastawki dzielgce urzadzenie na sekcje zgodnie z wprowadzo-
ng przez operatora recepturg.

e Szybko$¢: dla mieszanki 2-skltadnikowej produktu typu IQF
(250 g) - 100 porcji na minute. Dla mieszanki 6-sktadniko-
wej (réwniez 250 g IQF) - 60 porcji na minute. Sa to wyniki
osiggniete na nawazarce YAMATO DATAWEIGH® Q™ADW-
0-0132M.

Firma Yamato Polska, oprécz doboru nawazarki, proponuje
réwniez wykonanie kompleksowego projektu zawierajacego ele-
menty podawania poszczeg6lnych skladnikéw (wraz z elemen-
tami roztadunku), jak réwniez sterowanie cala linia oraz zwia-
zang z nig infrastrukture, czyli podesty, instalacje elektryczng
i pneumatyczng oraz synchronizacje z urzadzeniem pakujacym.

]
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Porady/wskazowki jak wazy¢

i pakowac stodycze

wskazowki dotyczace wazenia i pakowania stodyczy.

D o0 wazenia pianek, na przyktad, firma poleca uzywanie wa-

gi wyposazonej w nastepujace funkcje:

e Kontrolowane podawanie produktu. Jest bardzo istotne, aby
dziatanie ta$m podajacych wspolgralo z zapotrzebowaniem
nawazarki ,,proszacej” o podanie produktu. Jest to istotne,
poniewaz zapobiega powstawaniu zatoréw lub uszkodzen, co
w obu przypadkach moze zakldci¢ ptynnos¢ produkeji. Po-
lecamy tutaj uzywanie rynny wibrujacej z oddzielng komora
wazgcg, ktéra odmierza dokladng ilo$¢ produktu i wysyla te
informacje do komputera centralnego, znajdujacego sie w wa-
dze wieloglowicowej.

e Réwnomierne rozlozenie produktu. Ze wzgledu na swoj
ksztalt i objeto$¢ produkt moze sie toczy¢ w sposdb niekon-
trolowany po zakonczeniu wibracji rynien. Aby osiagnaé
plynna kontrole przeptywu surowca, nalezy do rynienki

Yamato, jako doswiadczony producent urzadzen wazacych, juz od 95 lat buduje swoje
referencje w dziedzinie dozowania i wazenia produktéw sypkich. Ponizej publikujemy wazne
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podajnika liniowego wagi wieloglowicowej dotaczy¢ tzw. ,,je-
zyczek”. Sg to nieduze zakonczenia rynien wibracyjnych de-
likatnie wygiete do gory, zatrzymujace produkt w momencie
zakonczenia wibracji.

e Swieze pianki mogg sie zlepi¢ lub zosta¢ zdeformowane pod-
czas roztadunku. W takim przypadku powinny by¢ wyko-
rzystane rynienki wylotowe z bocznym nachyleniem, razem
z dodatkowym urzadzeniem do uktadania produktu w okres-
lonym porzadku.

e Pianki powinny by¢ delikatnie przenoszone do torebki/opa-
kowania. Urzadzenie kontrolujace przeptyw produktu zapo-
biega spadaniu wigkszych ilo$ci jedna na drugg i sklejaniu
sie surowca. I chociaz wydaje sie to do$¢ dlugim procesem,
z odpowiednim urzadzeniem moze zostaé osiggniete bar-
dzo szybko. Podwdjny lub potrdjny wylot umozliwia bardzo
szybki proces pakowania. Wazne jest tez upewnienie sig, ze
zachowane sg odpowiednie odstepy miedzy porcjami. Waga
wielogtowicowa Yamato ADW-F514SV z serii Frontier Sigma
F1 jest odpowiednio do tego celu wyposazona.

Do pakowania zawinietych cukierkéw uzywana jest prostsza
waga wielogtowicowa.

e Wazenia takich produktéw nie mozna bagatelizowaé. Pomi-
mo ze zawiniete cukierki nie s3 wielkim wyzwaniem, nie po-
winni$my zapominad, ze ,,diabel tkwi w szczegétach”.

e Musi zostaé uzyty odpowiedni system podawania produk-
tu. Jest to mozliwe z dajaca sie zaprogramowaé rynng wi-
bracyjng z wejsciem analogowym. Nawazarka, kontrolujac
ilo§¢ produktu na talerzu rozprowadzajacym, wysyta sygnat
analogowy do sterownika rynny wibracyjnej, ptynnie zwal-
niajac lub przyspieszajac jej prace. Komunikacja wagi ze ste-
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rownikiem linii produkcyjnej stwarza optymalng kontrole
ukladéw podajacych.

o Czesci wagi, ktore majg kontakt z produktem, musza mie¢ od-
powiedni ksztalt i nachylenie. Jest to podyktowane gléwnie
predkoscig wazenia. Dzieki temu produkt w sposéb powta-
rzalny przemieszcza si¢ do urzadzenia pakujacego.

e Nalezy w szczegolnosci zwrdci¢ uwage na jakos$¢ i najlepsza
ceng¢ wagi, z ukierunkowaniem na latwos¢ obstugi i dziata-
nia. Jedna z najlepszych wag wieloglowicowych do zawinie-
tych cukierkow jest waga Yamato ADW-A-314S z serii Alpha
Advance. Ma ona uniwersalne zastosowanie i moze by¢ uzy-
wana do innych produktéw, niewymagajacych szczegdlnego
traktowania.

Do$¢ trudnym zadaniem jest wazenie bardzo lepkich pro-
duktow, takich jak zelki. Dlatego tak wazne jest, aby waga byta
wyposazona w odpowiednie funkcje, ktére podajemy ponizej:
e Powinno si¢ unika¢ bardzo gladkich powierzchni, majacych

kontakt z produktem, poniewaz tatwo przyklejaja si¢ do pro-

duktu i zakltdcaja ciagtosé podawania i pakowania. Wymaga-
ne s powierzchnie karbowane, takie jak w przypadku wagi

Yamato Dimple Plate, ktéra zostata stworzona specjalnie do

tego rodzaju produktow.

e Waskie rynienki podajnika liniowego w ksztalcie litery V za-
pewniaja dokladne dozowanie i zapobiegaja spadaniu duzych
iloci produktu na obudowe/kontener wagi.

e Duze znaczenie w odpowiednim dziataniu ma wybor wiasci-
wego wylotu wagi. Zapadki podajnika stworzone specjalnie
do tego celu zapewniaja gwaltowne i btyskawiczne roztado-
wanie/zrzucanie. W celu zwiekszenia predkosci Yamato po-
leca uzycie dwoch lub wiecej wylotow.

e Do tego typu produktéw bardzo istotnym czynnikiem jest ja-
ko$¢ wagi wieloglowicowej. Powinno si¢ wybiera¢ producenta
z ogromnym do$wiadczeniem w wazeniu lepkich produktéw.
Takiego, ktory oferuje odpowiednig i sprawdzong technologie.

e Seria wag Yamato Omega oferuje odpowiednie wagi do waze-
nia zelkéw. Waga ADW-0-0128F o dziataniu wysokiej jako$ci
jest zaawansowanym rozwigzaniem z serii Frontier i jest jed-
ng z najlepszych wag tego typu dostepnych obecnie na rynku.

Przed podjeciem decyzji zakupu powinno si¢ przetesto-
wa¢é wazony produkt w prawdziwych warunkach. W celu do-
boru odpowiedniej wagi jej wlasciwosci powinny by¢ wnikli-
wie przeanalizowane. Wagi Yamato oferujg takie ustugi bez
zobowigzan. ]
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Uwaga! Szklo!

Coraz wieksze wymagania konsumentéw co do
jakosci produktéw zywnosciowych wymusza na
producentach opracowywanie technologii na coraz

to ciekawszy delikatesowy asortyment. Na rynku
pojawiaja sie coraz to nowe produkty, ktére z uwagi na
wymagania staja sie coraz delikatniejsze.

P o uporaniu si¢ technologéw z nowym produktem pojawia
sie problem: ,,Jak to teraz delikatnie zwazy¢ i spakowac?”.

Firma Yamato specjalizuje sie w rozwigzaniach pomagajacych
uporac sie z powyzszym problemem. Pomijajac szereg rozwia-
zan polegajacych na doborze wlasciwych parametréw pracy
wagi, ktore do$wiadczeni serwisanci firmy Yamato przekazuja
swoim klientom podczas szkolen, Yamato oferuje dodatkowe
wyposazenie urzadzenia, ograniczajace w znacznym stopniu
poziom uszkodzen powstajacych podczas procesu dozowania
oraz pakowania.

Ponizej opis kilku takich rozwigzan:

e Ruchomy piersicien zasypowy. Za kazdym razem podczas
uruchamiania produkeji pierwsze porcje produktu spadaja
na odstoniety talerz gorny i odbijajac sie od niego, w sposéb
niekontrolowany rozsypuja si¢ po wadze. Oczywiscie dla pro-
duktéw famliwych talerz ten jest wylozony specjalnym two-
rzywem amortyzujacym, wykrywalnym przez wykrywacze
metali, ale wyktadzina ta nie zapobiegnie rozsypywaniu si¢
towaru. Aby temu zapobiec, firma Yamato proponuje rucho-

my pierScien zasypowy, ktéry obniza si¢ podczas pierwsze-

go zasypu, co utrzymuje produkt w zamknietej przestrzeni.
Po osiggnieciu odpowiedniego poziomu surowca na talerzu
gérnym pierscien unosi si¢ powoli, a produkt zostaje auto-
matycznie pobrany z talerza.

e LOW LOW LIMIT, to rozwigzanie zapobiegajace nadmier-
nemu oprdznieniu wagi podczas pakowania. Zatézmy sytu-
acje, w ktorej linia pakujaca pracuje, waga dozuje produkt
do pakowaczki, a z jakiego$ powodu linia zasilajaca przestata
podawa¢ surowiec na wage. W takiej sytuacji moze doj$¢ do
oprdznienia talerza rozprowadzajacego produkt (odkrywajac

jego powierzchnieg), zmniejszenia iloéci produktu i zakl6ce-
nia procesu dozowania. Wprowadzony przez firm¢ Yamato
LOW LOW LIMIT pozwala na zatrzymanie procesu pako-
wania w przypadku osiggniecia minimalnej wagi na talerzu
goérnym i zgloszeniu alarmu: BRAK PRODUKTU.

e Wykrywalne przez wykrywacze wykladziny amortyzujace.
Firma Yamato Polska, przy wspdtpracy z firma BFF Sp. z o.0.
oferujaca materiaty wykrywalne przez wykrywacze metali
www.wykrywalne.com, opracowata specjalne wktadki amor-
tyzujace, fatwo montowalne we wszystkich miejscach maja-
cych kontakt z produktem. Stosowane powszechnie przez
inne firmy wykladziny w kolorze pomaranczowym nie sg
wykrywalne przez wykrywacze, a jak wiadomo, na skutek
zuzycia powstajg ubytki tego materiatu. Jako Ze nie jest on
wykrywalny, bezpowrotnie przedostaje si¢ do opakowan.

Dzigki zastosowaniu oferowanych przez www.wykrywalne.
com niebieskich wyktadzin amortyzujacych wykrywalnych
przez wykrywacz metali (wykltadziny posiadaja wszystkie po-
trzebne atesty do kontaktu z zywnoscig) ewentualne ubytki
powstajace na skutek zuzycia s3 wykrywane przez wykry-
wacze metali lub wykrywacze X-ray, ktorych stosowanie jest
w tej chwili obligatoryjne.

e Ruchomy stoper produktu. Jak wiadomo, po zwazeniu pro-
duktu gotowa porcja musi przemie$ci¢ si¢ po rynnach zsy-
powych do srodkowej czesci wagi, a potem przez zasobnik
zbiorczy do urzadzenia pakujacego. Jako ze rynna ta jest do-
sy¢ dluga, to nawet przy zastosowaniu nachylenia 45° porcja
nabiera dosy¢ duzej predkosci, co przy dotarciu do koricowej
czedci leja skutkuje obijaniem si¢ produktu o $cianke prze-
ciwlegla, jak réwniez o porcje zsypujaca sie z przeciwnego
kierunku. Aby temu zapobiec, firma Yamato stosuje ruchomy
stoper znajdujacy si¢ w dolnej czesci leja zsypowego, ktdry
zatrzymuje porcj¢ tuz przed dotarciem do zasobnika zbior-
czego, po czym unosi sie i przekazuje ja dalej. Rozwigzanie
takie eliminuje wspomniane powyzej rozpedzanie produktu,
wzajemne obijanie si¢ oraz kruszenie.

Stosowanie powyzszych rozwigzan umozliwito znaczne i wy-
mierne ograniczenie uszkodzen w trakcie procesu dozowania.
Powyzsze rozwigzania mozna stosowaé w nowych nawazarkach,
ale - co bardzo wazne — mozna je réwniez bez problemu apli-
kowa¢ w urzadzeniach juz pracujacych. Wigcej informacji na
ten temat mozna uzyska¢ w firmie Yamato Polska, natomiast
w przypadku potrzeby wymiany istniejacych pomaranczowych
wyktadzin amortyzujacych na nowe niebieskie, wykrywalne
przez wykrywacze metali, polecamy firme BFF Sp.zo.0. =
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